Unsere Vorschlage stehen beispielhaft fur die Vielfalt,
die wir fiir Sie zubereiten konnen: Fragen Sie uns ein-

fach - gern vereinbaren wir einen Termin fur die per-
sonliche Beratung!

Unsere Poltionen

Wir mochten, dass es lhnen vorziiglich schmeckt — und
dass Sie und alle Gaste satt werden! Folgende Gewichte
werden daher pro Person und Portion zugrunde gelegt:
Fleisch 280 g, Kartoffelbeilagen 250 g, Salatbeilagen 100
g, Gemiisebeilagen 180 g, Dessert 180 g, Suppe als Vor-
speise 350 ml, Suppe als Hauptgericht 500 ml.

Bei Bestellungen ab 30 Personen werden drei Sorten
Fleisch geliefert, unter 30 Personen zwei Sorten.
Geschirr und Besteck stellen wir lhnen gern leihweise
zur Verfiigung (ab 2,00 Euro pro Person).

Die genannten Preise gelten ab 20 Personen und sind

Abholpreise. Fur jede Lieferung berechnen wir eine
Fahrtkostenpauschale.

Der Betrag wird bei Abholung sofort fallig (Bar oder EC).
Bei Lieferung bekommen Sie eine Rechnung, die in den
folgenden 48 Stunden liberwiesen werden muss.

Sonn- und Feiertags berechnen wir 15 % mehr auf den
Gesamtbetrag.

Sonntags nach 13 Uhr ist unsere Partykiiche geschlossen.
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bt abad 1)
Halle Platlen, Brétehen,
Fingerfood

Fisch-Fingerfood

Gemischte Fleisch-Platte
Kleine Schweine-Schnitzel, kleine Hackballchen,
kleine Hahnchenbrustfilets in Knusperpanade

Canapees vom Baguettebrot
verschiedene Aufschnittsorten, Schinken, Kase

Fisch-Canapees
Raucherlachs, Forellenfilet, Krabben

1/2 belegtes Weizenbroétchen

verschiedene Aufschnittsorten, Schinken und Kase

1/2 belegtes Kornerbrétchen

verschiedene Aufschnittsorten, Schinken und Kase

Schnittchen
Helles und dunkles Brot

10 Teile
20,00 €
10 Teile
24,00 €

Pro Person

9,00 €

Pro Stiick
2,40 €

Pro Stiick

2,80 €

Pro Stiick
2,20 €

Pro Stiick
2,60 €

Pro Stiick
2,00 €

Suppen und Eintsple

Hochzeitssuppe (Rind)
Gyros-Suppe Gulasch-Suppe

Kése-Lauch-Suppe Chili con Carne

Pro Person

Deftige Erbsen-Suppe Pizza-Suppe 8,00 €
Suppen (nur Rindfleisch) +1,00 € pro Person

Saisenales

Oldenburger Griinkohl 16,50 €

Kasseler Braten, frische Mettwurst, geraucherte Pro Person
Mettwurst, dazu Bratkartoffeln mit Speck und
Zwiebeln

Backschinken, Sauerkraut und D paraan
Kartoffelpt'lree (mit gediinsteten Zwiebeln) 16,50 €

(Q . g . ﬁ SE: g .
Gyros-Fleisch

vom Spief}, mit Zwiebeln Pro Person

Krautsalat, Zaziki, 2 Mini-Fladenbrote 14,50 €

(uflouf-Biifetl

Drei verschiedene Aufliufe nach Wahl, z. B.
Kasseler-Kartoffel-Rosenkohl-Auflauf
Nudel-Bolognese-Auflauf

Gyros-Spatzle-Auflauf (mit Alkohol)
Kartoffel-Gemuse-Auflauf (fleischlos) e it
Nudel-Thunfisch-Auflauf 8,20 €

Leberkase, kleine Haxen, Kasseler Braten
Kartoffelpiiree mit gediinsteten Zwiebeln
Semmelknodel B

Sauerkraut, Krautsalat und Brezel 19,90 €

Giiltig ab 01.10.2026
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gesellige Runden!

Mit Leidenschaft und Konnen ist unser Team fiir Sie
im Einsatz: Wir kochen, damit lhre Party ein voller
Erfolg wird.

Im April 2002 haben wir den Partyservice von
Jonny’s Pantry gegriindet, um neben der ,schnellen
Kiiche® in unseren Restaurants noch auf andere Art

fiir Gaumenfreuden zu sorgen.

Seitdem wachsen wir stetig — vor allem dank der
vielen Empfehlungen unserer privaten und ge-
schéftlichen Kunden.

Leckere Biifetts und Meniis gekonnt zuzubereiten
und bei unseren Kunden vor Ort anzurichten, ist
uns ein grofes Vergniigen. Uber das Lob, das wir
fiir unsere kostliche Kiiche und das faire Preis-Leis-
tungs-Verhaltnis bekommen, freuen wir uns sehr!

Probieren auch Sie unseren zuverlassigen Service
und genieflen Sie die Top-Qualitat unserer zahl-
reichen Gerichte. Die nachste Feier
kommt bestimmt — rufen Sie
uns einfach an, wir beraten

Sie gern.

Saltimbocca (Hahnchenbrustfilet mit Schinken)

in einer leichten Weilwein-Sofie

Schweine-Medaillons in Tomaten-Sofie
mit Mozzarella iiberbacken,

Bunte Penne-Nudeln in Lachs-Sofie
Schwenkkartoffeln
Blumenkohl-Broccoli-Gratin

Pro Person

Tomaten-Mozzarella-Platte 21,90 €

Halienisches Biifstl =
[talienischer Rollbraten
Lachsfilet in einer leichten Zitronensof3e oder
Lachsfilet mit mediterranem Gemiise tiberbacken
Schnitzel ,,Caprese”
Basilikum-Gnocci
Mediterranes Gemiise
Penne in Bolognese

Pro Person

Frischer gemischter Salat 21,90 €

Pro Person

Verschiedene Antipasti 5,00 €
Zucchini, Aubergine, Champignons, Paprika

Honigmelone mit Schinken 3,50 €

Kleine Ciabatta-Brotchen
mit Aioli-Sofle

Das blassische Weni

Deftiges Steak vom Schwein
in Calvados-Rahm-Sof3e (mit Alkohol)

Hahnchenbrustfilet in fruchtiger Sofie
Kleine Schweine-Schnitzel paniert dazu Jagersotie
Reis und Bratkartoffeln (mit Speck und Zwiebeln)

Kaisergemtuse-Platte
Broccoli, Blumenkohl, Erbsen und Méhren, mit Sofle Hollandaise

Bunte Salat-Platte
Paprika, Tomaten, Mohren, Gurken, Eisbergsalat Pro Person
dazu Joghurt- oder American Dressing 18,90 €

Das feine Weni ————
Kleine Rinder-Rouladen (alternativ: Sauerbraten)
Schweinefilet-Medaillons in Champignon-Rahm-Sofse
Geflugel-Geschnetzeltes in Curry- oder Sherry-Rahm-Sofie
Salzkartoffeln und Reis

Rotkohl und Erbsen-Mohren-Gemiise
Chinakohl-Salat oder Lollo-Salat

Lollo-Rosso, Weintrauben, Apfel und Briekise, Pro Person

mit Curry-Dressing 20,90 €

Das deftize Meni

Spiefibraten gefiillt mit Mett
Eingelegte Zwiebel-Rahm-Schnitzel
Hahnchengulasch Zigeuner Art

mit Paprika, Champignons und Zwiebeln
Kartoffelgratin
Schwenkkartoffeln oder Spatzle

Kaisergemiise-Platte
Broccoli, Blumenkohl, Erbsen und Méhren,

dazu Sofie Hollandaise
Pro Person

Bohnen-Salat 18,90 €

Das besondere Wenii

Saftiger Kasseler-Braten (alternativ: Kasseler-Geschnetzeltes)

Hahnchenbrustfilet Utrechter Art (mit Alkohol)
in einer hellen Rahm-Sofle mit Champignons
und Zwiebeln, iiberbacken

Magerer Senfbraten
Wiirzige Kartoffelecken oder Schwenkkartoffeln
Deftiger Kartoffelkuchen

Gemiiseplatte
Erbsen, Méhren, Speckbohnen und Blumenkohl,

dazu Sofle Hollandaise
Pro Person

Tomaten-Gurken-Salat 18,90 €

Hestliche Dessests

Mascarponecreme mit frischen Erdbeeren
(nur saisonal, sonst mit Pfirsichen)

Rote Griitze mit Vanille-Sof3e
Obstsalat mit Vanille-Sofle
Schokoladenpudding
Quark-Dessert

Vanillepudding mit Schokoflocken

Mit Alkohol:
Mandel-Tiramisu (ohne Ei)

Mit Alkohol:

Herrencreme Pro Person
(Vanillecreme mit Schokostiickchen) 3,00 €

Im Glas 3,20 €




